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Studiem tohoto oboru se zaméfis na tech-
nologické postupy vyroby potravin -

plénovéani vyroby, fizeni vyrobnich Gsekd,
| dodrzovani technologickych a hygienickych

o S postupli a nauci§ se kontrolovat i jejich

kvalitu a bezpecnost. Budes se specializo-

| | vat na zpracovani mléka, ale stejné

postupy vyuZijes napiiklad i pfi vyrobé

\ / \ / \ / piva, vina nebo masnych vyrobk. Ceka té

I | | praxe nejen ve skolni mlékarné a labora-

tofich, ale i u téch nejvyznaméjsich potra-

\/\/\/ vinarskych ~ firem, takZze si  vSechno

vyzkousis na vlastni kazi.
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|

HTZJ Jaké bude3 mit uplatnéni?

Uplatnis se piedeviim jako potravinaisky technik na raznych pozicich, jako je
technolog, vedouci provozu ¢i mistr. Budes fidit vyrobu, nebo mit na starost to,
aby potraviny byly v potiiebné jakosti, kvalité a byly bezpecné. Diky skvélé labo-
ratorni a praktické piipravé snadno najdes uplatnéni i v laboratofich mimo
potravindrstvi. A maturitou tvé studium rozhodné skoncit nemusi - pokracuj na
vysoké skole, stejné jako vétsina nasich absolventd.

E Jaké odborné predméty té cekaji?

chemie analyza mléka

instrumentalni metody mikrobiologie mléka
analyticka chemie technologie mléka
biologie a mikrobiologie stroje a zaifzeni

dilenska cviceni

SRR RS R
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technologie obecnd

@ Podivej se na na$ web www.potravinarska-skola.cz,
kde najde3 spoustu dal3ich informaci.

® Chces to vidét na vlastni ofi a zaZit, jaké je byt potravinéi'skym expertem?
Pfijd na DOD, nebo zavolej na 573 334 936 a domluv si vlastni prohlidku!




